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Produktionsfuhrungen
Bratwurst-Kreativ-Workshop
Jubildumsangebote

I | YEl

(1] h"i Wi

¥
'# lr" - u. T?vvvvv ¢

I %' | "'Jﬂ 4 i
“G o TG -"

Y 4 L.Ill~ ‘l i

WWW.METZGEREI-MEYER.DE




Es begann 1962 -

ein Jahr nachdem unser ruhmreicher
FCN mit einem grandiosen 3:0 gegen
Borussia Dortmund Deutscher Fussball-
meister wurde. Ein ereignisreiches Jahr!
John F. Kennedy war Prasident der
USA, es war Bundestagswabhl.

Es waren bewegte Zeiten, mitten in den

Wirtschaftswunderjahren, als Frieda und Wilhelm Meyer die Metzgerei Bauer
im Kirchenweg tbernahmen. Mit viel Kraft, Engagement und Liebe zum Hand-
werk fihrten beide die Metzgerei zum Erfolg. Schon 1967 konnte die Metzgerei
kauflich erworben und 1968 vergréBert werden. Der Sohn Gerhard Meyer
baute 1987 eine moderne Produktion und tGbernahm 1992 die Metzgerei.

Im selben Jahr wurde der Laden komplett neu gestaltet. Die moderne Produktion
erhielt im Jahr 1995 die EU-Zulassung. Seit dem Jahr 2000 schlachten wir nur
noch Bio-Ochsen, seit 2015 zusatzlich noch Wagyu-Rinder. RegelmaBig wurden
wir von der Zeitschrift Feinschmecker in den Kreis der besten Metzgereien
Deutschlands aufgenommen. Anfang diesen Jahres stieg Georg Meyer ins
Unternehmen ein.

Das alles war nur mdglich, weil Sie uns all die Jahre die Treue gehalten haben.
Auszeichnungen von Fachleuten sind wunderbar. Aber viel wichtiger ist es uns,
dass es lhnen schmeckt, Sie begeistert und Sie uns gerne weiterempfehlen.

Daflir sagen wir ganz herzlich DANKE! Im Monat November feiern wir das Jubildum
mit FUhrungen, Veranstaltungen und feinen Dankeschén-Angeboten.

Wir freuen uns auf lhren Besuch,
Ihre Metzgerfamilie Meyer




Handwerk live erleben - Genuss spiiren

Genusserlebnis-Touren und Workshops im November




Meyers Genusserlebnis-Tour

Tauchen Sie ein in die Welt unseres feinen Handwerks!

Bei den Touren sind Sie unsere Gaste - die Teilnahme ist kostenfrei.
Teilnehmeranzahl ist limitiert - wer zuerst kommt, ist dabei.

Anmeldung zu den Touren:
im Laden
per E-Mail an anmeldung@metzgerei-meyer.de

Montag, 06./13./20. und 27. November ab 7:00 bis 8:00 Uhr

Seien Sie dabei, wenn unsere WeiBwdurste frisch zubereitet werden.
Fragen Sie uns, was Sie schon immer mal fragen wollten.

Wir zeigen Ilhnen bei einem Rundgang unsere Produktion und naturlich
gibt’s ein zunftiges Weilwurst-Fruhstick.

Max. Teilnehmerzahl: 10 Personen.

Montag, 06./13./20. und 27. November ab 8:30 bis 9:30 Uhr

Wir zeigen Ihnen unsere Produktion und Sie erleben die Herstellung
unseres sagenhaften Leberkases live.

Probieren ausdrucklich erwinscht.

Max. Teilnehmerzahl: 10 Personen.

Frihaufsteher-Termine fUr Eingefleischte:
Dienstag, 07./14./21. und 28. November ab 4:00 bis 7:00 Uhr

Erleben Sie, wie ein Schwein zerlegt wird. Schnitzel, Kotelett, Filet & Co -
aus welchem Teil des Tieres stammen die Zuschnitte? Schauen Sie unserem
Meister und den Gesellen genau zu. Ganz nebenbei beantworten wir Fragen
zur Tierhaltung und worauf es bei richtig gutem Fleisch ankommit.

Max. Teilnehmerzahl: 10 Personen.

Mittwoch, 08./15./22. und 29. November ab 5:30 bis 8:00 Uhr

Aus welchen Teilen besteht ein Rind? Es gibt weit z
mehr als nur Filet, Rib-Eye, Entrecote oder T-Bone.

Wir zeigen Ihnen geheime Zuschnitte und besondere
Kostlichkeiten. Erfahren Sie, worauf es bei richtig
gutem Rindfleisch ankommt.

Max. Teilnehmerzahl: 10 Personen.
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Immer am Samstag, 04./11./18. und 25. November,
9:00 Uhr bis 12:00 Uhr

Zeigen Sie, was Sie drauf haben!
Bereiten Sie frankische Bratwdrste selber zu. Georg Meyer zeigt Ihnen, wie es geht.
AuBerdem kdnnen Sie noch lhre eigene Bratwurst kreieren und zubereiten.

Stellen Sie Ihr Brat aus unseren vorbereiten Zutaten zusammen.
VerrUckt, wirzig, scharf, mild oder fruchtig - probieren Sie es
einfach mal aus. Die zubereiteten Werke werden dann b
fachgerecht gebraten. Bei einer gemeinsamen Brotzeit
kénnen Sie lhre Erfahrungen austauschen.

Max. Teilnehmerzahl: 10 Personen.

TeilnahmegebUhr: 25,- Euro.

Anmeldung zu den Workshops
im Laden
per E-Mail an: anmeldung@metzgerei-meyer.de




JUBILAUMS-DANKESCHON-ANGEBOTE

Angebote gultig vom 6.11. bis 11.11.2017
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i Unsere aktuellen Angebote finden Sie im Internet
Elﬁ unter: www.metzgerei-meyer.de

METZGEREI MEYER | KIRCHENWEG 39 | 90419 NURNBERG

KONTAKT@METZGEREI-MEYER.DE | TEL. 0911 - 330723



